
MENÜS
W E I H N A C H T S

C A T E R I N G  F Ü R  B E R L I N

WP
Food STUDIO MITTE

VORSPEISE:
ROTE - BETE CARPACCIO MIT ZIEGENKÄSECRUMBLE 

& THYMIAN HONIG

WINTERLICHER FELDSALAT MIT GRANATAPFEL, 
RADIESCHEN & ORANGENVINAIGRETTE

BLÄTTERTEIG - CAMEMBERT AN PREISELBEEREN 

WALDPILZSUPPE

BROTZEITBRETTL

LANDBROT

HAUPTGANG: 
ENTENKEULE AN ORANGENJUS ODER 

GÄNSEKEULE AN CASSISJUS

ROTKOHL

HONIG-WURZELGEMÜSE

ROSMARINKARTOFFELN

TRÜFFELPASTA

DESSERT: 
BRATAPFEL MIT VANILLESOSSE

LEBKUCHENTIRAMISU

PREIS: 69,00 EURO P.P


